
PULPA DE FRUTA
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Nuestras pulpas son 100% Naturales y pasteurizadas,
libres conservantes, colorantes, estabilizantes o
espesantes, ni azúcar!

Pueden ser ampliamente usadas para el consumo
doméstico, por hoteles, panaderías y restaurantes, o
en la industria alimenticia para la preparación de jugos
y otros productos a base de fruta.

Tenemos la capacidad de desarrollar productos
especialmente diseñados para satisfacer las diversas
necesidades de nuestros clientes.
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NUESTRAS PULPAS…

Ofrecemos pulpa de fruta congelada
PREMIUM.

Nuestros empaques vienen en sobres
individuales, en diferentes presentaciones,
para industria y consumidor final;
ajustándose a las necesidades de nuestros
clientes. Son de fácil uso, lo que le permite
llevar un mayor control sobre los
inventarios.

Nuestros productos son ideales para
satisfacer las demandas de los clientes
más exigentes. Además, contamos con una
amplia experiencia en exportación por lo
que podemos garantizar la calidad y
frescura de nuestros productos.



MORA FRESAMARACUYÁ



LULO MANGOGUAYABA



TOMATE DE 
ARBOL

CURUBAGUANÁBANA



UCHUVAPIÑA



FRUTA CONGELADA EN 
TROZOS
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Fruta fresca, sana, madura y
limpia, picada en trozos y
congelada.

Es un producto listo para
consumir, perfecto para
acompañar sus desayunos y
comidas o preparar bebidas.

FRUTA PICADA CONGELADA
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BENEFICIOS DE COMPRAR 
FRUTA CONGELADA

- Mantiene intactos todos sus nutrientes.
- Tiene la máxima frescura.
- No necesita conservantes.
- Viene limpia , cortada y pelada, es decir, lista

para consumir.
- Muchas veces tiene mejor precio.
- Permite consumir algunas frutas estacionales

fuera de temporada.



LULO MANGOMORA



PAPAYAPIÑA



PULPA DE FRUTA 
ASÉPTICA
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SABOR PRESENTACION VIDA UTIL CAPACIDAD DISPONIBILIDAD ANUAL

Guayaba Tambor 210 kg
12 meses a 15-25°C
18 meses a 4-15°C

550 ton/mes
Marzo – Abril
Septiembre – Noviembre

Guanábana Tambor 210 kg
12 meses a 25°C

550 ton/mes
Mayo – Junio
Octubre – Noviembre 

Lulo Tambor 210 kg
12 meses a 25°C

550 ton/mes Producción regular

Mango Tambor 210 kg
12 meses a 25°C 
18 meses a 2-8°C

550 ton/mes
Marzo – Mayo
Octubre – Noviembre 

Mora Tambor 210 kg
12 meses a 15-25°C

550 ton/mes
Enero – Febrero 
Junio – Julio 

Uchuva Tambor 210 kg
12 meses a 25°C

550 ton/mes
Abril – Mayo
Noviembre – Enero 

PULPAS ASÉPTICAS
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SABOR PRESENTACION VIDA UTIL CAPACIDAD DISPONIBILIDAD ANUAL

Lulo
Tambor 210 kg
Bolsa 20 kg

12 meses a 25°C
550 ton/mes Producción regular

Mango
Tambor 210 kg
Bolsa 20 kg

20 meses a 25°C 550 ton/mes
Marzo – Mayo
Octubre – Noviembre 

Mora
Tambor 210 kg
Bolsa 20 kg

12 meses a 25°C
550 ton/mes

Enero – Febrero 
Junio – Julio 

CONCENTRADOS ASÉPTICOS
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+34 614240821

CONTACTO

www.intercomex.com.co

gerencia@intercomex.com.co gerencia.es@intercomex.com.co

+57 3153096648


