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PRESENTACION

Intercomex ha desarrollado un
modelo de negocio centrado en el
comercio justo, buscando mejorar las
condiciones de vida de nuestros
productores y preservar el medio
ambiente. A través de nuestro apoyo
técnico y promocion de practicas
sostenibles, garantizamos productos
de calidad y contribuimos al
bienestar de comunidades
vulnerables.

Q

INTERCOMEX®

IMPORT & EXPORT



_ — | —

PASTA DE CACAO R DE CAQAb.

La pasta de cacao es el componente at?
esencial de todos los tipos de chocolate, ®
ya sea blanco, negro o con leche. Nuestra
pasta o licor de cacao se destaca por su
alta concentracion de aroma a cacao, lo
qgue le otorga una intensidad unica. Los
sabores varian segun la region de origen
de la fruta en Colombia, aportando una
rigueza diversa. Ademas, nos
diferenciamos por las técnicas de
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procesamiento y los métodos de
fabricacion innovadores que utilizamos,
lo que asegura un producto de calidad
excepcional.



CACAO PULVERIZADO

Cacao en Polvo 100%: Secamos y fermentamos las
semillas de cacao, hasta reducirlas a una pasta que
se transforma en una especie de torta por presion
hidraulica; esa torta se procesa mecanicamente
para convertirla en polvo molido. Contiene, al
menos, un 20% de manteca de cacao.

Cacao magro en polvo 100%, este cacao

es sometido a un proceso que reduce el

contenido de grasa, contiene un minimo

de manteca de cacao del 8%. Cacao azucarado en polvo, Es un cacao mezclado
con endulzante, puede ser azucar, panela o estevia
de tal forma que 100 g de producto contengan,
como minimo, 32 g de cacao en polvo.




MANTECA DE
CACAO

Es la grasa que extraemos de
los granos de cacao, un
producto versatil con
multiples aplicaciones que van
desde |la gastronomia hasta la
cosmeética y el cuidado de |la
piel, asi como en la medicina
tradicional y la industria
farmaceéutica.




CHOCOLATE DE MESA

* Nuestro chocolate de mesa contiene
elementos nutritivos altamente
beneficiosos para el organismo. Es rico en
grasas, carbohidratos y proteinas, nutrientes
indispensables para aportar energia al
organismo humano. Ademas, su consumo
aporta bienestar psicologico debido a su
agradable sabor.

 Puede elaborarse de manera 100% natural & " gL

0 con un porcentaje de endulzante, segun el oy

gusto del consumidor. <yl f(
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CHOCOLATERIA FINA /CH?C

chocolateria fina ofrece opciones

* Nuestra linea de chocolatinas o / /

con un contenido de cacao que

va del 35% al 90%, adaptandose / /

al gusto de cada consumidor.
Pueden incluir ingredientes como /
/

leche, endulzantes naturales y f /
frutos secos, brindando una /
experiencia unica y { / d

personalizada. /
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CONTACTO

M gerencia@intercomex.com.co

a @ e +57 3153096648

O i www.intercomex.com.co
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